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（四）校企合作平台建设

1. 校企合作协议：

（一）签订校企合作协议书企业名录

序号 企业名称 日 期 备 注

1 广西做好菜饮食管理有限公司 2019.1

2 广西中味餐饮有限公司 2020.9

3 捞王（上海）餐饮管理有限公司 2020.9

4 佛山市顺德区哥顿酒店有限公司 2021.3

5 贺州市国际酒店有限公司 2020.1

6 广西贺州市八步永丰宾馆 2021.4
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（二）签订校企合作协议企业

1.与广西做好菜有限公司签订校企合作协议
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2.与广州中味餐饮服务有限公司签订校企合作协议
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3.与捞王（上海）餐饮管理有限公司签订校企合作协议
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4.佛山顺德哥顿酒店有限公司
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5.与贺州市国际酒店有限公司签订校企合作协议
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6.与贺州市永丰宾馆签订校企合作协议
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2. 机制建设

(1)深化“校企合作、产教融合”模式，制定了推进“校企合

作、产教融合”工作管理办法
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3.产品研发

专业成立后，与凤球唛进行合作产品研发，通过企业选送调味料，

由客家菜技艺大师负责实际的菜肴烹调情况反馈，合作创新研发客家

菜品每年达到 10 件产品以上。

（1）与东莞市永益食品有限公司合作协议书
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（2）校企合作菜品开发探讨
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（3）校企合作研发菜品菜单
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